
Primi piatti

Secondi piatti  

Corso

Cena
7000

Degstazione
10000

Antipasto

Primo piatto

Secondo piatto

Dolce  caffe

　　

大分産平スズキの炭火焼
淡路産真鯛の炭火焼　魚介のスープ仕立て　サフラン風味
竹岡産ユメカサゴのアクアパッツァ（コースの場合は+¥1000　２名様分 )
宮崎産霧島豚肩ロース肉の炭火ロースト
ロワール産鳩の炭火焼（コースの場合は+¥1000)
北海道産産蝦夷３才メス鹿内もも肉の炭火ロースト（コースの場合は+¥500)
北海道産池田牛ランプ肉の炭火ロースト（コースの場合は+¥1500)

手打ちタヤリン　ポモドーロソース
フェデリーニ　北海道産帆立貝のソース　シシリアンルージュと京しろ菜で
スカンピと京しろ菜のタリオリーニ（コースの場合は+¥500)
フェデリーニ　ズワイガニのトマトソース
手打ちタリオリーニ　香住産香箱ガニ（コースの場合は+¥800)
ヴェネト産うさぎ肉のラビオリ（コースの場合は+¥500)
手打ちタリオリーニ　うり坊の白ワイン煮込み
手打ちタヤリン　ロワール産鳩の赤ワイン煮
手打ちタヤリン　蝦夷鹿とゴボウのラグー
手打ちタヤリン　牛テールとポルチーニ茸のラグー

2000
2500
3200
2500
3200
2800
2400
2800
2400
2600

3000
3300
6000
3500
4600
4000
5800

Divertimento

勝浦産瞬間燻製した真鯖のマリネ

淡路産真鯛と有機じゃがいもの蒸し煮＿　

Pesce

アラカルトメニューよりお好きなパスタをお一人様一品お選びください

アラカルトメニューよりお好きなメインディッシュを お一人様一品お選びください

ドルチェ　カフェ

選りすぐりの食材とシェフのエスプリを存分に味わえる全７品のおまかせコースです

※上記表示金額より、別途サービス料 10％を頂戴いたします

PEGASO
15000

（前々日までの予約制コースです）
その日ご用意出来得る最高の食材からの全８品のおまかせコースです

京都ポークの炭火ロースト
十勝ハーブ牛の炭火焼きハンバーグ        
フランス・ドンブ産うずらの炭火焼き
十勝産蝦夷鹿モモ肉の炭火ロースト
十勝ハーブ牛ランプ肉の炭火ロースト          （コースの場合は+¥700 となります）
十勝産 ELEZO豚肩ロース肉の炭火ロースト（コースの場合は＋￥1500 となります）
ビュルゴー家鴨胸肉の炭火ロースト　　　　 （コースの場合は＋￥1000 となります）
ニュージーランド産仔羊の炭火ロースト　　 （コースの場合は＋￥1500 となります）
＊本日の付け合わせは、季節野菜の炭火焼きでございます　( フォアグラのソテー添え＋￥800)

氷見産鰤の燻製とフルーツトマトのサラダ仕立て

Antipasti e pesci
色々野菜のリボリータ
佐島産アオリイカとミョウガ、オクラ、トンブリのタルタル仕立て
生うにと人参のピュレ　鹿のコンソメジュレと
勝浦産瞬間燻製した鯖のマリネのサラダ仕立て
氷見産鰤の燻製とフルーツトマトのインサラータ
佐渡産メジマグロ　冷製ビーツのタルタルと
下関産フグ白子のロースト　菊芋のピュレと黒トリュフ
焼津産スカンピの炭火焼

2100
3800
4000
2800
3000
2800
5000
2800

Corso

Primi piatti

Secondi piatti  

Degstazione
12100(税金サービス料込）

鹿児島産ゴマフエダイの炭火焼　
鹿児島黒豚肩ロース肉の炭火ロースト
北海道産蝦夷鹿もも肉の炭火ロースト
北海道産ワインラムもも肉の炭火ロースト
北海道産池田牛ランプ肉の炭火ロースト
北海道産池田牛サーロインの炭火ロースト

フェデリーニ　アオリイカとカラスミ
手打ちタリオリーニ　ズワイガニのトマトソース
手打ちタリオリーニ　子持ち鮎と胡瓜のソース
手打ちタリアテッレ　生雲丹のトマトソース
手打ちタヤリン　信州産香茸のソース
手打ちタリアテッレ　ロワール産鳩のラグーソース
手打ちタヤリン　京都産七谷鴨のラグーソース

¥3388 (2800)
¥3630 (3000)
¥3388 (2800)
¥4840 (4000)
¥3630 (3000)
¥3630 (3000)
¥3630 (3000)

¥4840 (4000)
¥4840 (4000)
¥6050 (5000)
¥5445 (4500)
¥6655 (5500)
¥8470 (7000)

石垣貝と金糸瓜　落花生のピュレ

長崎産アズキハタのカルパッチョ　コリンキーのサラダ仕立て

鹿児島産ゴマフエダイの炭火焼　モン・サン・ミシェル産ムール貝のスープ　

手打ちタリオリーニ　鱧と九条ネギ

手打ちタリアテッレ　信州産香茸のソース

北海道産池田牛ランプ肉の炭火ロースト

デザート ＆　カフェ

PEGASO
18150(税金サービス料込）

その日ご用意出来得る最高の食材からの全８品のおまかせコース

北海道産毛蟹の冷製　キャビア添え
岩手産石垣貝と金糸瓜　枝豆のピュレ
長崎産アズキハタのカルパッチョ　コリンキーのサラダ仕立て
兵庫産鱧のフリット　焼き茄子と松茸のスープ仕立て
フランス産うずらもも肉の炭火焼き

¥4235 (3500)
¥3388 (2800)
¥3872 (3200)
¥4840 (4000)
¥4235 (3500)

Antipasti




