
Pranzo

Primopiatto

Secondopiatto

Dolce e Caffe

バターナッツの温かいスープ

スパゲッティーニ　ストラッチャテッラチーズとルッコラのソース

ドルチェ・カフェ

３種類からお好きなものをひとつお選びください

PEGASOは、イタリア語でペガサスの意。“飛躍”“知恵”“アイデア”の象徴です。
山本シェフをはじめ、オーナー、料理人、ソムリエ、サーヴィスマン

スタッフ全員の知恵やアイデアに包まれたリストランテを理想とします。

シェフの地元・北海道の豊かな食彩と、毎朝築地で選び抜く魚介類、

信頼する生産者さんからいただく野菜たちを中心に

特注したグリラーによる炭火焼きをはじめ、創意溢れる一皿に仕上げます。

軽く燻製した淡路産鰆の炭火焼　つるむらさきのソース

赤ワインで煮込んだ牛肉のグラタン仕立て

蝦夷鹿もも肉の炭火ロースト　椎茸と銀杏　栗のピュレ（+¥2500）

Antipasto

Divertimento

水蛸のやわらか煮と色々野菜のサラダ仕立て　トマトフォンデュ

（前日までの予約制コース）
その日ご用意出来得る最上の食材を楽しんでいただくシェフのおまかせコース

2名様より 個室にてご用意させていただきます

Degstazione

※上記表示金額より、別途サービス料 10％を頂戴いたします

3000

5000ディナータイム12100円のコースをランチタイムでお召し上がりいただくコース

Degstazione
9680(税金サービス料込み）

Pegaso
14250(税金サービス料込み）

その日ご用意出来得る食材を楽しんでいただくシェフのおまかせコース(前日までの予約）

Secondopiatto

長谷川農産マッシュルームのポタージュ

島根産キハタの炭火焼き　ブラックオリーブのソース

（お好きなものをひとつお選びください）

宮崎産霧島黒豚の肩ロースの炭火ロースト

うずらモモ肉炭火焼

フランスロワール産鳩胸肉の炭火ロースト（＋￥2500）

北海道産蝦夷鹿モモ肉の炭火ロースト（＋￥1000）

北海道産池田牛ランプ肉の炭火ロースト（＋￥1500）

Antipasto

Antipasto

千葉産カマスの炙り　焼き茄子のマリネ

Pranzo
6050(税金サービス料込み）

Primopiatto

フェデリーニ　ズワイガニのトマトソース

Dolce e Caffe

Pesce

宮崎産霧島豚ロース肉の炭火ロースト

北海道産蝦夷鹿もも肉の炭火ロースト（＋￥1210）

北海道産池田牛ランプ肉の炭火ロースト（＋￥1815）


